
 
 

 
 
 

Brunch à l’érable - Sugar Shack Brunch $45 
 

Millefoglie con budino nero, mousse di foie gras e mousse di acero 
Millefeuille au boudin noir, mousse de foie gras et mousse d'érable 
Millefeuille with black pudding, foie gras mousse and maple mousse 

♦♦♦ 
Zuppa di patate e uova condita con scaglie di cipolla 

Soupe de pommes de terre et œuf garnie de chips d'oignon 
Potato and egg soup topped with onion chips 

♦♦♦ 
Les plats suivants sont servis sur des plateaux à partager  
The following plates are served on platters to be shared 

 
Fagioli Borlotti con guancia di maiale 

Haricots borlotti avec joue de porc 
Borlotti beans with pork cheek 

 
Panzerotti ripieni di mousse di mortadella, pistacchi e acero 
Panzerotti farci de mousse de mortadelle, pistaches et érable 

Panzerotti stuffed with mortadella mousse, pistachios and maple 
 

Insalata italiana con robiola, indivia, radicchio, melograno e vinaigrette di acero 
Salade italienne avec robiola, endive, radicchio, grenade et vinaigrette à l'érable 

Italian salad with robiola cheese, endive, radicchio, pomegranate and maple vinaigrette 
♦♦♦ 

 
lasagnette con midollo osseo e maiale strappato 

lasagnette à la moelle osseuse et au porc effiloché 
lasagnette with bone marrow and pulled pork 

ou/or 
Osso buco, con arancia rossa, pistacchio e acero con vino rosso 

Osso buco, orange sanguine, pistache et acero con vino rosso 
Osso buco, with blood orange, pistachio and maple with red wine 

ou/or 
Salmone scottato con glassa di soia d'acero con insalata di spinaci 

Saumon poêlé dans un glaçage au soja à l'érable avec salade d'épinards 
Seared salmon in a maple soy glaze with spinach salad 

ou/or 
Melanzane ripiene di caciocavallo affumicato, pomodori 

Aubergine farcie avec Caciocavallo fumé, tomates 
Eggplant stuffed with smoked Caciocavallo and tomatoes 

♦♦♦ 
 “Isola tonda” con smalto in acero 

Ile flottante à l'érable 
Maple floating island 

 
 
 


